N°il
100% AUTOUR DU CERF VAUDOIS
4 SERVICES / SERVICES

Amuse-Bouche
Cappuccino de cepes, écume d’'ail doux

Entrée froide
Carpaccio de cerf, huile de noisette, perle de yuzu,

copeaux de parmesan et pignons de pin

Entrée chaude
Atriaux et épaule confite 72h, jus corsé

d la marjolaine, saladine et légumes croquants

Trou normand
Lie de vin de Marc Ramu

Plat principal
Tomahawk de cerf,
poélée de cepes en persillade, spdtzle dorés

Assiette de fromage - Fromagerie Vuadens

Dessert
Mousse au chocolat tiede, praling, glace vanille



